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 דברי הרב איתמר אורבך –בשליחות הצבור 

 

 פסוק זה בפרשת "בהעלותך" מגדיר את היחס בין המנהיג לצבור. ישא האומן את היונק".י כאשר"

 מטפלת בו במלוא הרכות ו מניקה אותו, מנקה אותו, כמו האמא שנושאת את התינוק הרך

 לעולם אינה גוערת בו ותמיד . היא מזמזמת לו ומתאמצת להרגיעו, דואגת לו לכל מחסורו, והעדינות

 ושמחה על זכותה הגדולה  ,מדירה שינה מעיניה ולעולם איננה ממורמרת וכועסת מזומנת ולכל צרכיו.

 איננו אומר  מכל כל, ולעומתה התינוק שמקבל הכל בכל לגדל את התינוק ורואה בו מתנת שמים.

 וכמעט תמיד רוצה עוד ועכשיו ומיד., הוא מרבה לבכות ולזעוק ולהתלונן ואפילו מילת תודה אחת.

 לבין  ,והרועה את עמו  מנהיגהאת היחסים בין  ,משה רבינו ,כך מתאר גדול המנהיגים של עם ישראל

 צעקות ובכיות  נתינה ללא סייג וגבול והתמורה כמו התינוק, תלונות, אותו הוא מנהיג ומנווט. הצבור

  ם שכמו האמא שזכתה לתינוק ואין מתנה גדולה ממנוומסביר הרמב" וביקורת ללא שיור וללא שיעור.

 שהם בני אברהם יצחק  הנהיג את עם ישראל היא זכות ומתנה שאין נעלית ממנה.לכך הזכות לנהל ו

 והם צבאות ה' אשר הוציאם וגאלם ממצרים ונתן בהם ולהם כל חמודות עולם. ויעקב
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 הצגת ילדים וקבלת שבת:

 ,16:00בשעה , 11.6ביום שישי, ערב שבת פר' קרח, ב' ר"ח תמוז, 

  )אין להביא ילדים מתחת לגיל הזה( 4-8ם גילאי יתקיים "קבלת שבת" לילדי

של תיאטרון )מבוסס על "יוסף מוקיר שבת"( ההצגה "שבת זהב" בתכנית:  

 .אורנה פורת, חלוקת דף דבר תורה ושלוק לכל ילד

ישראלי" בחסות מתנ"ס  של תרבות ההצגה, שהיא במסגרת פרויקט "סוף שבוע

.  על מיקום מדויק תבוא הודעה בחינםבנימין ופמי פרמיום, ניתנת לילדים 

 .הבאבשבוע 

 

 הכרת הטוב:

 פינת הכרת הטוב! השבוע בדף מידע אנחנו מתחדשים בפינה חדשה!

 בכל שבוע, נודה כאן לתושבים אשר תרמו ונתנו מעצמם למען הישוב בשבוע החולף, 

 וכך נשים לב לקשת התושבים הנפלאה והתורמת אשר בתוכה אנחנו חיים. 

 )עדיף למייל(  אל בריינה כל שבועמוזמנים לשלוח הכרת הטוב עד יום רביעי 

Vaad_bryna@012.net.il 

והשבוע, לרגל הפינה החדשה, אנו פותחים ברשימת תודות גדולה לכל מעבירי השיעורים 

הרב איתמר אורבך, הרב פלטי גרנות, ד"ר אברהם  בליל חג השבועות, ולהלן הרשימה:

, מיכאל חריש, איציק פוגל, סטיב אפשטיין, לוי עבודי, רב ברוך צ'ייט, הרב יאיר אברדם

יגאל מה טוב, רב שמעון בוחניק, ורד קליין, תמר הרב שולץ, דרור סעדיה, מתי אפל, 

רוט, רחלי יאנג, רב מורי שוורץ, יהודה אטיאס, רב ברק כוכבי, הלל שוסטר, תמר אורבך, 

ר, רוני כץ, אביטל ואיילת רינה תייר, גלעד וונגרובאהרון צוקר, תמר גרסון, רחל אקמן, 

פורמנסקי, רביד סעדיה, טל ברזילי, אביגיל כותב אמת, איתנה כפיר, אסף גרינוולד, 

מאירה הירש, אופיר חן, עמוס אולצוור, טלאור תם, הדר הירש, מעיין מנור וזהבה 

 אונטרברג.
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 בהעלותךהשבת פרשת 

 .13השיעורים יתקיימו במועדון ותיקים. רחוב התמר 

 תהילים. קריאת 14.15

 הרב שמעון בוחניק  14.30

 הרב ברק כוכבי. 15.30

 .מחלימים עם מסכותו בעלי תו ירוקרק בבקשה להגיע 

 

 

 

  

  לרגל בר המצווה: 

  לנפתלי ושירה וקסלר לרגל בר המצווה של בנם, בדי

 לרגל הנישואין:  

 למשה והוגט ישרוף לרגל נישואי בתם נעה לישי טרטנר

 ליהודה ורינה הרטמן לרגל נישואי בנם יוני לשירה גלקופ 

אילה קובלסקילמתי ואפרת אפל לרגל נישואי בנם דוד ל  

 

 vaad_bryna@012.net.il:   א להעביר ברכות למייל של בריינה עד יום רביעי כל שבוענ
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 ניהלז

 :מצרכים

 גבינות קוטג' 3 •

 שקית תרד קפוא מופשר )אפשר גם פחות( 1/2 •

 גרם 250-300 חבילת גבינת מוצרלה מגורדת •

 ביצה 1 •

 תבלינים:  מלח, פלפל, אורגנו, אבקת שום, אבקת בצל )לפי הטעם( •

 רוטב פסטה •

 אטריות לזניה •

 אופן ההכנה:

 וביצה לערבב:  קוטג', תרד, חצי כמות גבינת מוצרלה

 להוסיף תבלינים

 :X 9 13לשים בתבנית 

 שכבת רוטב פסטה

 שכבת אטריות לזניה

 חצי מתערובת הקוטג'

 לפזר על זה מוצרלה מגורדת 

 לחזור על הנ"ל ולסיים עם אטריות ורוטב על זה

 שכבה השנייהללשפוך בצדדים מים עד מתחת 

 לכסות עם רדיד נייר אלומיניום משומן )כדי למנוע הדבקה של האטריות(

 דקות. 40-מעלות ל 180לאפות בתנור בחום 
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